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Martini blanc-rouge ........... s
Pineau des Charentes . ............ 8
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RhumBapeisc.x . . . . S o 9
Johnny Walker Red - Jameson. ... .. 9
Gl Bombayenl " 2. e 9,5
BicamnihicYC R .« .o . TR o 8
Piconvinblanc ............... 10,5

CHAMPAGNE & SPAR-
KLING WINES

Cava Masia SalatBio ........ 9-35

Cuvée Royale Brut Champagne. . .65
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APERITIFS

COCKTAILS i

Cocktail Napoléon ............ 11,5

Creéme de cassis, jus de citron, Mandarine Napoléon

NequilsFion e, . . Thait e LS 11,5

Tequila, grenadine, jus d orange

Cocktaill maisons. .ok .k« - s 5ol 12
Cointreau, grenadine, Bliss Tonic pink

AperoliSpritziEes S . . % 11,5
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Jus de pamplemousse, tonic

Ee-Maching . e v - Smadts - 6
Jus dorange, tonic
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grenadine, tonic pink

LeColonel ... % 5 5 5V 05 . 8,5
Sirop de cassis, eau pétillante, jus de
pamplemousse

e Wellipgton | . -S=ste w0 28 7

Ice tea maison, limonade maison
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SOFTS ET BIERES/
SOFTS & BEERS

Eau plate Chaudfontaine . . . . 3,5 - 6,5

Sirop (menthe, grenadine) +0,5

Eau pétillante Chaudfontaine 3,5 - 6,5

Sirop (menthe, grenadine) + 0,5

Coca Cola-cocazéro.......... 3,95
Hanta’Orapge e« L. 55 o s 3ol
huzeflica ttor oMl % P00 ro e 4
Pétillant, péche-hibiscus

Spiites s M o e o+ 3,95
MinutelMaidie=. .. . . .. Ao pio o 4
Omnge, pomme, multifruits, pomme cerise, tomate
Premium Bliss ................... 4
Tonic, pink, agrum

Jus de pamplemousse ........... 455
BB CTINEL. .. . . e Rl e s o e 4

HOMEMADE

IceTeamaison.................... 5

Limonade maison ................. 5

: Serving of salami

! Portion mixte................

W Mixed serving

————

CHES APERITIVES/ A

@rval = eiadry. T s e 8,5
ChinfipBleue® . . oo, o 6
WestMalle Triple. . ............. 6,5
IDuyele e et e 5 TR L 556
Carlsberg’o’ Sesssmwti gRiis= /. T8 455
Saint Hubertus blanche, ambrée . . 5,2
Waterloo NA 0,2% ............ 4,95
["" BIERES AU FUT /
o DRAUGHT BEERS
Waterloo Pils (25¢l) ............ 3,6
Waterloo Pils (50cl) ............ 7.9
Waterloo Récolte. ............. 4,90
Waterloo Triple blonde. . ........ 5,6
Waterloo Double brune ... ...... 57
Waterloo Cherry............... 5,9

IZER BOARDS
Assiette gourmande ............
Gourmet platte for two people

cocotte ﬁambon, c/.mmpignons, creme et

chévre) et aiguillettes de poulet.
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VINS/ WINES

ROUGES - RED

BOUTEILLE

Grand bateau by Beychevelle, France, Bordeaux AOC2020 .......... 31
Pinot Noir, Fournier, France, Loire 2020. . ..............cccuuuuu... 35
Rouge en conversion Les Camassots ............................ 33
BLANCS - WHITE

Grand bateau by beychevelle, France, Bordeaux AOC2021. . ......... 31
Sauvignon, Fournier, France, Loire 202La0s0v. o« o oo ot ebee s oo + 36
Cote du Rhéne, Domaine de l'’Amandine. . ........................ 35

LA SELECTION DU SOMMELIER - SOMMELIER’'S SELECTION

Domaine Le Pré, Cuvée la Petite Source France - Pays ’'Oc IGP VERRE 1/4L 1/2L BOUTEILLE
13117 ATV (PO Sibuves-itre L MMM e et elr T 50 5 oy 0.0l BI0 00 0 0 Gl 6 10 18 27
WROSE .. . oo L o T L T R N o TN Sy 6 10 18 27
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ENTREES/ STARTERS &=
e

Soupe'du’jour o6 ... 9,5 Croquette aux crevettes ...... 10,5 - 20,5
Soup of the day Shrimp croquette

O loitcde scampis au curry Duo de croquettes (fromages, crevettes) 19,5

Stlaittdeleoco” o sl - R ls ClepeeThie (cheg e Sh

Scampi casserole with curry and coconut milk Toasts au saumon fumé* . ... 8

Croquette atro0s Smoked salmon toasts

fromages......................... 9,5 18,5 Carpaccio de beeuf™................... 17,5
Cheese croquette Beef carpaccio
*Certaines de nos entrées peuvent étre adaptées en plats. * Some of our starters can be adapted into main courses.
Un supplément de 3 euros vous sera demandé. An additional charge of €3 will apply.

Assiette gourmande

Servin g of cheese Gourmet platte for two people

Portion de salami Croquette aux trois fromages, soupe,
oeuf cocotte (jambon, champignons,

Serving of salami
créme et chévre) et aiguillettes de

poulet.

Portion mixte

Mixed serving

Merci de noter qu'une seule addition sera faite par table. A partir de 8 personnes, le nombre
de choix est limité a 4 par groupe

Please note that only one bill will be issued per table. For parties of 8 or more, each group is
limited to 4 choices.
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PLATS/ MAIN DISHES

@:\\ CLASSIQUES/ CLASSICS ‘ ‘100% BELGES/ 100% BELGIAN

J

Salade de chévre, miel Américain maison.................... 22,5
et spéculoos .............................. 21 Homemade steak tartare, fries

Goat cheese, honey and speculoos salad R e oo

Fishandichips s T80 00 00, 22 ala biere de Waterloo................ 2
A Flemish beef stew with Waterloo beer

Burger Wellington ..................... 24 /

Classic beef burger Les boulettes a la liégoise ............. 23
Liege style meatballs

Burger Napoléon ....................... 25 S

Beef burger, parmesan, mozzarella, rocket and tomato Le traditionnel vol au vent.......... 22,5
Traditional Vol-au-vent

Pavédeboeuf............................ 26

Beef steak Stoemp, saucisses et oeuf au plat .... 22

o s Stoemp with sausages and fried e
Saumon réti, légumes chauds et sa sauce ? ges and fried cgg

BEICNAISE T Roe s oA . BB 25,5 POUR LES ENFANTS / KIDS’ MENU

Roasted salmon with warm vegetables and

béarnaise sauce SAUCISSE PUREE COMPOTE 12
PATES/ PASTA s Sausage, mashed potatoes
(PR =9 and apple compote
Linguine bolognaise ................... 17
. g < LINGUINE JAMBON FROMAGE 12
Linguine jambon fromage ........ 7

Ham and cheese linguine
Cream, ham and cheese

Linguine aux scampis .............. 25T FISH STICKS SAUCE TARTARE ET FRITES 12
Linguine with shrimp, tomato and basilic Fish sticks with tartar sauce and fries

(&) Linguine bolognaise végétarien. . ... 18 b il OLQGINA 1S E2
Vegetarian linguine bolognese - Mushrooms, soy mince and @ LINGUINE BOLOGNAISE VEGE 12

tomato sauce

SUPPLEMENTS/ EXTRAS

Sauces chaudes/Hot sauces +4
Poivre vert, archiduc, béarnaise , beurre maitre d’hotel,

roquefort

Sauces froides/Cold sauces +2

Mayonnaise, ketchup, moutarde

Frites/fries*+4

“Uniquement en supplément d’un plat/

*Only available as an extra with a main course.
y
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e
DESSERTS »

Crémebruléeduchef................... 10 Moelleux au chocolat, caramel beurre salé et sa
y ; L boule de glace vanille................. 12,3
Tiramisu aux spéculoos.............. 10,5
Chacolate fondant with salted butter caramel and a scoop of
Traditionnelle dame blanche........ 11,5 T,
Dame noire............................ ek pldnte i Attt 12,5

1 GAUFRE DE BRUXEL
CREPES BRUSSELS WAFF

Crépes au sucre (2 piéces).......8
P Cipiecty) Gaufre au sucre .......7,

Supplément chocolat +2 e - S
Supplément chantilly +2 PP (’:ment g e 4 24
Supplé Supplément chantilly +2
upplément glace +3 i
Supplément glace +3

uBOISSONS CHAUDES

HOT DRINKS

@afcEiDccal 1. ot o s g PR T o gy, | ST T TR R L 2
B eta0 = Double expresst % 576 iR - 1 SERRREEE . o L SE R 9
(G LT W SRR o © g7 i e L SR, = E S i 2
Chocolatchaud ................... 4,7 E e R - ?
Supp chantilly +1,75 ATNATE LT - foiner e P e =t W B0 o s 9
Thé -Théalamenthe ............. 4-5 Bailey's"r Seind. 0 50 =, W o s, 8
Latte Macchiato .................. 5,5 Mandarine napoléon.............. 9
Italiancoffee ..............ccun... 12 (COMMETEL 000860 0000500608800 000580 9
liShicoffee"" 2. oo, o o 1i7) DATIONCEIlON . ov5tis - o i W il ot 9
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